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‘MENU du Z7 au 50 nfal 2024

LUNDI
Potjevleesh o

Pate, émincé de beeuf aux légumesﬁ'
Yaourt nature ﬁ

MARDI

Tarte fine provencale ©*
Boulette de beeuf, semoule aux 1égumes ﬁet fruits secs

Emmental &
Poire

JEUDI

Tarte au fromage &%
Rougail saucisse, riz
Mimolette

Gateau au yaourt 4

VENDREDI

Betterave rouge 4
Ravioli au fromage, ratatouille

Glace “*

*Menu BIO élaboré principalement a base de produits Alimentaires certifiés d’origine biologique
Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction de 'arrivage des commandes
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